Menu di Natale 2024

ANTIPASTI:

Culaccia con tirot caldo (focaccia alle cipolle)
Vellutata di zucca con quenelle di Caprino e chips di
pane aromatizzato
Insalata tiepida di coniglio in porchetta con melograno
E pere al Cioros
Polenta fritta con Baccala Mantecato

PRIMI:

Sorbir di agnoli
Tortelli di zucca burro e salvia
Risotto alla pilota
Tagliolino con ragu di tonno rosso e gamberi
Agnolotto brasato con fondo bruno, porcini e timo

SECONDI:

Bollito misto con peara, salsa verde e mostarda
Arrosto di vitello con crema di lenticchie e porri fritti
Tagliata di manzo con salsa al tartufo e patate al forno

Filetto di Ombrina con salsa al vino bianco e zucca grigliata
marinata

DOLCI:

Gelato al panettone e zabaione

€ 50 Bevande escluse






