Pranzo di Natale

Antipasti
Misto di salumi Mantovani con polenta abbrustolita gras pista e mostarda di mele

Insalatina di carciofi croccanti con cappone cotto a bassa temperatura, la sua salsa
e scaglie di grana

Crema di patate con tuorlo d’uovo e tartufo nero

Zuppa di lequmi con code di gamberi avvolti nel cotechino e popcorn di maiale

Primi
Sorbir di agnoli in brodo di cappone
Tortelli di zucca al burro fuso e salvia
Risotto alla pilota
Tagliolini freschi con ragu di anatra, porcini, finferli e chiodini

Paccheri con ragu di pesce di scoglio e pane aromatico

Secondi
Stracotto di cavallo cotto con lambrusco e polenta
Tagliata di costata cotta in padella con patate al forno
Petto d’anatra al forno con salsa al gewurztraminer e puntarelle gratinate

Filetto di ombrina con patate, pomodorini, olive e capperi

Dolci alla carta

3 portate a scelta pit il dolce € 35 vini esclusi



